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La qualité professionnelle

Revétement extérieur 100% inox
Isolation intérieur en fibre de céramique
(Eilleton permettant de surveiller la cuisson
Thermometre a sonde professionnel

Tout types de cuisson (systéme breveté)

Clapet fermé : Cuisson basse a 150- 200°C
Ex : Pain, Viande, Poisson, Légume, Patisserie
Clapet ouvert : Cuisson rapide a 450 a 500°C
Ex : Tarte flambée, Tarte fine, Pizza 90 secondes, Grillade

Un four autonome

Foyer a combustion arriére : buchettes de bois ou pellets
alimentaires. Systéme a tiroir. Régulateur de température.
Réservoir amovible pour un nettoyage facile

Marcel, le four a bois nomade

Pieds rabattables, cheminés démontable,
poignée de transport intégrée orientable
Poids total : 36Kg
Dimension ext. mode utilisation:
(Lx1xH):755x 439 x918 mn
Dimension ext. mode stockage:
(Lx1xH):755x 439 x 335 mn
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